
 

 

MENU’ I SAPORI DI UNA VOLTA 

 
I Grandi Piatti della Tradizione reinterpretati oggi. 

(The great traditional dishes revisited nowadays.) 

 

 

Euro 60,00 
 

 

 

Pre antipasto di benvenuto. 

(Welcome appetizer.) 

 

 

Quasi un pomodoro ripieno di stracciatella di bufala, baccalà e salsa verde. 

(Almost a tomato stuffed with “Stracciatella di bufala”, codfish and green sauce.) 
 

 

Tonno di coniglio, Salsa Antica di acciughe e uovo sodo, 

condimento leggero alla salvia. 

(Tuna-style rabbit, Ancient Sauce with anchovies and hard-boiled egg, 

light sage dressing.) 

 

 

Ravioli del plin ripieni di gallina faraona,  

conditi col suo fondo di cottura. 

(Traditional “Ravioli del plin” stuffed with Guinea fowl, 

seasoned with its cooking juice.) 

 

 

Stufato di vitello in una reale Salsa Royale. 

(Veal stew in a real Royale Sauce.) 

 

 

Dessert. 

(Dessert.) 

 

 

 

 

 

 

 
Il menù completo è da considerarsi per l’intero tavolo. 

(The complete menu is to be considered for the whole table.) 


