
 

 

MENU’ LA DEGUSTAZIONE 

 
Un ricco viaggio goloso nella mia cucina. 

(A rich gourmet journey in my kitchen.) 

 

 

Euro 75,00 
 

 

 

Pre antipasto di benvenuto. 

(Welcome appetizer.) 

 

Emincé di capasanta, agrumi, uova di trota. 

(Scallop emincé, citrus fruits, trout eggs.) 

 

Pane e “Salame Cotto”. 

(Bread and “Cooked Salami”.) 

 

Linguine Pastificio Mancini, maionese di calamari, 

gamberi rossi marinati. 

(“Linguine” from Pastificio Mancini, squids mayonnaise, marinated red prawns.) 

 

Tortelli ripieni di cotechino, passatina di lenticchie. 

(“Tortelli” stuffed with cotechino, lentils cream.) 

 

Seppia in umido, tiepido di mare. 

(Stewed cuttlefish, sea urchins sauce.) 

 

Faraona al frutto della passione. 

(Guinea-fowl with passion fruit.) 

 

Dessert. 

(Dessert.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Il menù completo è da considerarsi per l’intero tavolo. 

(The complete menu is to be considered for the whole table.) 


